


Filé Mignon a Parmegiana TRADICIONAL

(quatro pessoas)

Mignon a milanesa, coberto com queijo, molho de tomate
e parmesao. Acompanha arroz e batata chips.

R$ 159

Filé Mignon a Parmegiana MINI

(duas pessoas)

Mignon a milanesa, coberto com queijo, molho de
tomate e parmesdo. Acompanha arroz e batata chips.
R$ 119

Filé Mignon a Parmegiana BROTINHO
(uma pessoa)
Mignon a milanesa, coberto com queijo, molho de tomate

e parmesao. Acompanha arroz e batata chips.
R$ 69

Supremo a Parmegiana

(quatro pessoas)

Filé de frango a milanesa, coberto com queijo, molho de
tomate e parmesao. Acompanha arroz e batata chips.
R$ 119

Picanha Gaucha

(trés pessoas)

Grelhada com rodelas de cebola. Acompanha farofa,
fritas, vinagrete e arroz.

R$ 159

Salméao a Belle Meuniére

(trés pessoas)

Grelhado, coberto com camarao, champignon e
alcaparras puxados na manteiga com um toque de
mostarda e limao. Acompanha arroz.

R$ 159

Filé Mignon Scallet

(trés pessoas)

Grelhado, servido com um refogado de palmito,
bacon, ervilha, tomate sem pele, azeitona e gomo de
cebola puxados na manteiga. Acompanha

arroz.

R$ 159

Filé Mignon a Brasileira

(trés pessoas)

Grelhado com rodelas de cebola. Acompanha farofa,
fritas, vinagrete e arroz.

R$ 149

Filé Mignon a Moda do Chefe
(trés a quatro pessoas)
A milanesa, recheado com presunto e queijo ao molho

bechamel. Acompanha batata chips e arroz.
R$ 159
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Bauruzinho

(presunto, queijo, tomate e orégano no pao
francés)

R$ 12

Linguica

(espalmada artesanal com ovo, tomate e queijo
no pao francés)

R$ 22

Churrasquinho Mignon

(filé mignon com queijo, tomate e vinagrete no
pao francés)

R$ 28

Burguer Bacon

(hamburguer artesanal com bacon,
queijo, tomate, alface no pao brioche)
R$ 26

Linguica espalmada

R$ 34

R$ 39

Hamburguer artesanal

R$ 36

Molhos

(Limao, Alho, Rosé, Barbecue
ou Maionesa caseira)

R$ 3

Batatas
(Palito, Chips)
R$ 8

Filé mignon
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Parmegianinha de carne Parmegianinha de frango
(arroz e batata chips) (arroz e batata chips)
R$ 32 R$ 27

Leitdo Caipira

A Cavalo .
(bife grelhado, farofa, ovo frito e arroz) (lombo grelhado, farofa, ovo frito,
R$ 27 verdura refogada e arroz)
R$ 25

Franguinho da casa Omelete Cremoso
(filé de frango grelhado, creme de milho (recheado com catupiry e coberto com queijo,
e arroz) acompanha legumes na manteiga e arroz)
R$ 19 R$ 22

Milanesa “Simpréao”
(bife a milanesa, puré de batata, verdura
refogada e arroz)
R$ 28

Peixe a Caicara
(merluza a doré, batata sauté, arroz a grega e
molho tartaro)
R$ 27
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Espaguete Bacon e Broécolis
R$ 27

Gauchinha
(picanha grelhada, fritas, farofa e arroz)
R$ 39

“hT

Salmao Scallet
(grelhado, legumes na manteiga, catupiry e
arroz com ervilhas)

R$ 38

Tilapia da Casa
(@ milanesa, brdécolis alho e dleo, puré
de batata e arroz)
R$ 36

Nhoque ao Sugo
c/ Frango a Milanesa
R$ 29

Mignon Madeira
(filé ao molho madeira, batata sauté e arroz)
R$ 35

Mignon Granfino
(filé grelhado coberto com bacon, palmito na
manteiga, batata sauté e arroz com ervilhas)
R$ 44

Adicionais:
Salada simples R$ 4
Salada maionese R$ 7
Vinagrete R$ 4
Arroz R$ 4
Feijdo R$ 4
Ovo frito R$ 2
Batata frita R$ 5
Puré de batata R$ 5
Legumes na manteiga R$ 5
Creme de milho R$ 5
Farofa R$ 5
Palmito na manteiga R$ 12
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ALICHE
(mucarela e aliche importado)
R$ 45/64

ALICHE COM ESCAROLA
(escarola refogada com alho, aliche e mucarela)
R$46/67

ALHO-PORO
(mucgarela, alho-pordé refogado e molho especial)
R$ 39/54

AS CANTORAS i \
(champignon, palmito, catupiry, 2

tomate e mugarela) (M @M QW

R$ 43/61

ATUM COM CEBOLA E TOMATE
R$40/58

BACONPIRY
(bacon, tomate, catupiry e mugarela)
R$ 43/61

BAIANA

(calabresa moida, ovo, tomate, cebola e
parmesao)

R$ 39/54

BROCOLIS
(brécolis alho e 6leo e coberto com mugarela)
R$ 38/53

CALABRESA COM CEBOLA
R$ 25/35

CALABRESA I
(mucarela coberta com calabresa e cebola)
R$ 33/48

CAIPIRA
(mugarela, parmesao, bacon, tomate, ovo e milho)
R$ 43/61

CAMARAO
(mucarela e molho de camarao)
R$ 48/68

-5 CREME DE MILHO

(mucarela e creme de milho verde)

R$ 36/49 4 Qwudm/w/ o

CREME DE MILHO 1I
(mugcarela, creme de milho verde e catupiry)
R$ 40/56

ESCAROLA

(refogada com alho, coberta com cebola e
mucarela)

R$ 36/49

ESPECIARIAS
(alho, champignon, tomate, mucarela e manjericao)
R$ 36/49

FRANGO COM CATUPIRY
R$ 36/49

FRANGO COM CHEDDAR
(frango desfiado, milho e cheddar)
R$ 38/53

LIGHT
(Rucula, tomate picado e mucarela)
R$ 36/49

LOMBO CANADENSE
(mucarela, lombo canadense e catupiry)
R$ 43/61
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MARGUERITA
(mucarela, tomate e manjericao)
R$ 32/46

MARGUERITA I
(mucarela, catupiry, palmito e manjericdo)
R$ 42/58

MODA DA CASA
(mugcarela, presunto, palmito, bacon e ervilha)
R$ 43/61

MUCARELA
R$ 30/44

NAPOLITANA
(mugarela, tomate e parmesao)
R$ 41/57

PALMITO DO MATO

(mugarela com palmito puxado na manteiga e

ervas)

R$ 40/55
MEGIANA

t:ﬁ‘; de mignon a milanesa, com mugarela

e molho sugo, coberta com parmesao) ®

R$ 49/69 Q 3 ﬁdawa, Ma/' Ye

PEPPERONI
(mucarela com algumas rodelas de pepperoni)
R$ 39/54

PEPPERONI ESPECIAL
(mugarela coberta com pepperoni, cebola e

catupiry)
R$ 46/67
() Top OM2 | ide
e Ama
QUATRO QUEIJO

(mucarela, provolone, gorgonzola e catupiry)
R$ 45/64

RIO BRANCO

(mucarela, lombo canadense, creme de milho e
catupiry)

R$ 44/65

RUCULA COM TOMATE SECO
(mucarela, provolone, rdcula e tomate seco)
R$ 42/58

SERTANEJA

(mucarela, carne seca desfiada, cebola, catupiry,
tomate e azeitona preta)

R$ 44/65

SICILIANA
(mugarela, champignon e bacon)
R$ 40/56

TOSCANA
(mucarela com algumas rodelas de calabresa)
R$ 32/46

ZUCCHINI

(mucarela, abobrinha marinada no azeite e alho
e coberta com parmesao)

R$ 38/53

BRIGADEIRO
(chocolate ao leite e granulado)
R$ 20/32

CANELA DE MOCA
(banana, canela e leite condensado)
R$ 26/38

CONFEITERA

(chocolate ao leite, confete, morango e leite
condessado)

R$ 30/44

ROMEU E JULIETA
(goiabada cremosa com catupiry)
R$ 32/46

OREO
(chocolate branco com bolacha oreo salpicada)
R$ 38/53)
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at:;a . 12 unidades *:\\ | %
R$ . 33 * “&N& :
Bolinho de bacalhau 2 |

=
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12 unidades L Nsﬂ\ﬁy

R$ 48  Rpceilt % =
Melhot 42

Bolinho de abébora com camarao
12 unidades
R$ 46

Bolinho de mandioca com costela
12 unidades
R$ 46

Caipira
(calabresa acebolada/ mandioca frita)
R$ 38

Calabresa acebolada
R$35

n acebolado

Filé migno
Carne seca acebolada

R$ 56 R$65 (i Vock

Cebola a doré
R$ 30

Filé mignon ao catupiry
R$ 69

Filé de frango acebolado
R$39

Filé de frango a milanesa
R$ 44

Frango a passarinho
R$ 59

Frango a passarinho alho e éleo
R$ 65

Frango a passarinho crocante
(empanado com parmesao)
R$ 65




Fritas
R$ 35

Fritas com bacon e cheddar
R$ 46

Mandioca frita
R$ 32

Mix boteco
(alcatra, calabresa defumada,

filé de frango, cebola, batata e

mandioca frita) Wmm
R$ 94 P P

Tamanhos: P
Simples Palmito tolete
(Alface, tomate e cebola) R$ 20|28 | 40

R$9|14|19

provolone a m!

RS 48 o, Most Ty 3

equena/Méd

Pastelzinho

(carne/ queijo/ quatro
queijos/ pizza)

12 unidades

R$ 37
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Petrépolis
(p&o torrado ¢/ creme de orégano)
R$ 12

Polenta frita
R$ 30

lanesa

Picanha acebolada
R$ 69

Salame italiano

R$ 48 .

1 4
Tilapia ¢ '.0
R$ 54 p)glicit?’

Torresmo
R$ 39

ia/Grande

Maionese de frios
R$ 20 | 28 | 40



1 (A 8
N E .
Agua com ou sem gas Tradicional
R$ 4 (cachaca artesanal)
R$ 16
H2oh!
R$ 7 Caipiroska
(vodka)
Itubaina retré R$18
(600ml)
R$ 8 Caipvinho
(vinho tinto)
Refrigerante KS R$ 17
(290ml)
R$5,50 Caipirissima
(Rum)
Refrigerante lata R$ 17
R$ 6
Sakerita
Schweppes lata (sake)
R$ 7 R$ 18
Especial da casa
Sucos

(Abacaxi, acerola, caqui, laranja, limao,

mamao, manga, maracuja, morango,

melancia, meldo)
R$ 8

Cuba libre
(Rum, Coca-Cola e limao)

(gine especiarias)

R$ 19 Dhovow. Amow

Mojito

R$ 20 (Rum, Sprite, limao e hortela)
R$ 20

Dry Martini

(Gin, Martini seco e azeitona) Negroni

R$ 20

Elor de laranjeira
(Gin, licor de

péssego, lima
rsia, suco de laranja

e mel)

(Gin, Campari, Cinzano Rosso € laranja)
R$ 22

Penélope charmosa

da Pé Qﬂ (Vodka, morango, creme de leite,
22 MMZ %(7 sorvete de creme e groselha)
R$ MA; e s
Gin & Tonica o
20 Pina colada
R$ Ta, nﬂl (Rum, abacaxi, leite de coco e leite
condensado)
Margarita R$ 20
(Tequila, cointreau e suco de limao)
R$ 28
Boazinha Seleta

(Balsamo/ Salinas-MG)
Sao Francisco

(Umburana/ Salinas-MG)

Vilela Especial
(Jequitiba/ Cabreuva-SP) dw Casty

A st o o pon®

(Carvalho/ Resende-R3J)
Dose: R$ 7
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Becosa
R$ 8

Campari
R$ 14

Cinzano
R$ 9

Cynar
R$ 9

Domecq
R$ 12

Martini
R$ 12

Smirnoff
R$ 14

Underberg
R$ 14

43
(Espanha)
R$ 24

Baileys
(Irlanda)
R$ 20

Cointreau
(Francga)
R$ 22

Drambuie
(Escocia)
R$ 28

Bell's
(Escocia)
R$ 14

Chivas Regal 12

(Escocia)
R$ 27

Frangélico
(Italia)
R$ 28

Fundador
(Espanha)
R$ 23

Amarula
(Africa do Sul)
R$ 20

Jagermeister
(Alemanha)
R$ 22

Jose Cuervo
(México)
R$ 20

Macieira
(Portugal)
R$ 20

Malibu
(Barbados)
R$ 18

Osborne
(Espanha)
R$ 22

Schlichte
(Alemanha)
R$ 20

Johnnie Walker Black Label

Jack Daniel's

(EUA) (Escocia)

R$ 22 R$ 27

Jameson Johnnie Walker Red Label
(Irlanda) (Escocia)

R$ 24 R$ 19

Natu Nobilis
(Brasil)
R$ 12

White Horse
(Escocia)
R$ 17
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Chopp Heineken
R$ 10,50

Chopp artesanal Aisten
R$ 8

Chopp artesanal Aisten
escuro
R$ 8,50

Chopp artesanal Aisten
(caneca)
R$ 12,50

Chopp artesanal Aisten
escuro

(caneca)

R$ 13,50

Chopp com vinho
R$ 11,50

Chopp com menta
R$ 11,50

Chopp com groselha
R$ 11,50

Heineken (600ml)
R$ 17

Heineken
(long neck)
R$ 12

Heineken Zero Alcool

(long neck)
R$ 12

1)

EISENEAE

fSENE )

EISENBAHK

Eisenbahn(c00ml)
R$ 15

Eisenbahn
American IPA
long neck

R$ 12

Eisenbanh
Pale Ale
long neck
R$ 12

Eisenbanh
Weizenbier
long neck
R$ 12

Malzebier
long neck
R$ 12

Antarctica (600ml)
R$ 14

Brahma (600ml)
R$ 14

Original (600ml)
R$ 15

skol (600ml)
R$ 14

Milonga
R$ 18
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Bombom de sorvete Coloré
R$ 10

Creme de mamaéao papaia com
licor de cassis
R$ 18

Petit Gateau Scallet

(mini empada frita de morango e chocolate ao
leite com sorvete de creme)

R$ 15

ateau Scallet
Grangecear:\pada frita de morango ereme)
?kii?o\ate 50 leite com sorvete de €
RS 24 Z— ot 1
EXCLUSIVA
Made in Salle

Pudim de leite condensado
R$ 7

Taca de sorvete de baunilha
com cobertura
R$ 12

Torta pedaco
(variados sabores)
R$ 9

Café expresso
R$ 4

Café com chantilly
R$ 8
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Se a pergunta for feita a um saltense ou alguém que viveu ou vive na cidade por muitos anos,
sO vai existir uma resposta, “Claro que sim!”. E essa pessoa certamente terd uma boa histoéria
pra contar, envolvendo o restaurante. Aquela pizza que comeu em familia, num sabado a noite;
aguele inesquecivel pastel, saindo do colégio nos anos 70, quando ainda era um adolescente;
aguele chope gelado, numa sexta-feira, com os amigos; aqueles jantares glamorosos, com comidas
e dancas tipicas; aquele show de violeiros renomados; aquele amigo que nao saia de [3; aquela
mesa perto da janela, onde comecou o0 namoro; aquele garcom que ja sabia meu pedido de cor;
aguela parmegiana.. humm, deu agua na boca; aquele vizinho, que |a trabalhou por muitos anos;
aguela marmita que nao Ihe deixou morrer de fome no servico; aquela empadinha frita, que até se
tornou um bem gastrondmico da cidade; aquele titulo suado, “meus amigos e eu fechamos a rua e
guase ndo aguentavamos de tanta euforia”... Enfim, sdo tantas histérias e alegrias, bons momentos
que fizeram o Scallet se tornar patriménio de nossa cidade. Tudo comecou em 1967, quando um
casal descendente de italianos, adquiriu um pegueno comeércio numa esquina do centro da pequena
cidade de Salto. Eles vinham do sitio, e por passarem toda a vida na zona rural, pouco sabiam da vida
de comerciante. Mas o tempo |hes ensinou. Os filhos cresceram e aprenderam o oficio, pegaram
gosto pela arte de cozinhar e servir, com isso o pequeno negdcio prosperou. O local virou um
restaurante renomado, referéncia na cidade, sucesso que ecoou até nos municipios vizinhos.
Varias areas foram sendo abrangidas em suas diversas facetas, desde um simples boteco a um
grandioso buffet, passandopor uma cafeteria e um belo restaurante, comm um cardapio que ia de
omeletes a frutos do mar. Porém, nem tudo foi sucesso. Had pouco mais de dez anos o restaurante
passou por uma grave crise, tao forte que o tao tradicional Scallet ameacou fechar as portas.
No entanto, a bravura de seus socios, a dedicacao de fieis funcionarios, a incorporacao de
“sangue novo” (nora e netos dos fundadores) e de maos dadas a Deus, fizeram o restaurante
revigorar e voltar a figurar o cenario de restaurante protagonista da cidade. A crise passou sem
deixar sequelas e, mais motivado do que nunca, o restaurante vem numa ascensdao constante.
Comemorou a pouco seus 50 anos com um grande quadro de funcionarios e muitissimos clientes
apaixonados pelo seu sabor. E para brindar o cinquentenario, promoveu uma grandiosa reforma
estrutural na fachada do préprio prédio. A bela arquitetura faz um paralelo entre o moderno e o
historico, valorizando a tradicao. Realizou o lancamento de uma revista comemorativa, tao rica
em histoérias, arquivos e fotos que um exemplar estd arquivado no museu e outro na biblioteca da
cidade.Essas e outras comemorac¢des dos 50 anos de atividade, assim como tudo o que fazemos,
sO aconteceram e acontecem gracgas a VOcés, nossos clientes! Esperamos servir sempre, honrando
nosso slogan: “A casa amiga servindo os amigos”.

e

Fachada Nova (2017) Seu Indalécio e Dona Irma
Scallet (fundadores)



